
Nahrung

SPEISEEISHERSTELLER (M/W/D)

Sie wollen Speiseeis herstellen? Qualitativ hochwertig und kreativ? Dann sind Sie bei uns rich-
tig.

  Kompaktkurs: In einer Woche neues Wissen zur Speiseeisherstellung bekommen
  Unterricht bei einer italienischen Gelatiere

Zielgruppe

Für wen?

Für alle, die in der Lebensmittelbranche mit Speiseeis durchstarten wollen – ob mit oder ohne
Berufserfahrung.
Aus folgenden Branchen: Eisdielen, Eismanufakturen, Landwirte mit Hofländen, Bäckerei, Metz-
gerei, Gastronomie, Foodtruck, Catering, Veranstaltungsplaner, Kantine, Käserei

Inhalte

Was dich erwartet:

  Dekoration für Obst und Schokolade
  Toppings und Cerealien
  Food Completing und Food Pairing
  Kalkulationshilfen
  Lebensmitttelrechtliche Vorgaben

Voraussetzungen

Zur Prüfung wird zugelassen,
wer eine Prüfung in einem fachlich benachbarten Beruf (Bäcker, Konditor) nachweist.
wer eine Prüfung in der Region Venetien oder des italienischen Arbeitsministeriums als
Speiseeishersteller und drei Jahre Praxis in der Speiseeisherstellung hat.
wer eine sechsjährige Berufspraxis in der Speiseeisherstellung nachweist.

Hinweise

Bei Fragen zum Seminar wenden Sie sich bitte an:

Frau Höhler
Telefon: 069 97172-443
E-Mail: hoehler@hwk-rhein-main.de

Vollzeit
Termin 07.12.2026 – 11.12.2026
Kursnummer EIS-P
Ort BTZ Weiterstadt Hauptgebäude
Gebühren Kursgebühr: 1600.00 Euro,

Kursgebühr: 890.00 Euro
Umfang 45 Unterrichtseinheiten

Termine und Kosten

Ansprechpartner:
Service Center
service@hwk-rhein-main.de
069 97172 -818

Weitere Infos und Buchung:
www.rhein-main-campus.de




