
Betriebswirt/in (HwO)  

Wir sind für Sie da: 

Frankfurter Fachschule J. A. Heyne bei der 
Handwerkskammer Frankfurt-Rhein-Main
Britta Sickenberger / Karin Höhler
Rudolf-Diesel-Straße 30
64331 Weiterstadt
Telefon 069 97172-443
Fax 069 97172-5443
E-Mail fachschule-heyne@hwk-rhein-main.de

Besuchen Sie uns unter 
www.rhein-main-campus.de/heyne

Fotos: 
AMH
panthermedia.net/wiktory

Unterrichtszeiten: 
Mo–Do 07:45–17:30 Uhr 
Freitag: 07:45–17:00 Uhr 
Kursdauer: 12 Wochen

Veranstaltungsort:

Berufsbildungs- und Technologiezentrum 
Weiterstadt
Rudolf-Diesel-Straße 30
64331 Weiterstadt
www.rhein-main-campus.de/heyne
www.fachschule-heyne.de

Fachrichtung: Fleisch- oder Backwaren 



Ihr Nutzen Inhalte Betriebswirt/in 
Lehrgang 

Dieser Lehrgang umfasst die in den allgemeinen 
Rahmenlehrplänen vorgegebenen Unterrichtsstun-
den und lässt Ihnen genügend Zeit, sich umfassend 
auf die Prüfungen vorzubereiten. Alle Themen-
bereiche werden intensiv und umfassend durch 
qualifizierte und praxisnahe Lehrkräfte vermittelt. 
Sie lernen gemeinsam mit Kolleginnen und Kollegen 
aus dem Fleischer- und Bäckerhandwerk.

Betriebswirt/in (HwO)

Die Zusatzprüfung zum/
zur Betriebswirt/in – 
Fachrichtung: Fleisch- 
oder Backwaren 

Erfolgreiche Unternehmen in der Lebensmittelbran-
che erwarten von ihren verantwortlichen Mitarbei-
tern neben der fachlichen Kompetenz zunehmend 
die Fähigkeit, betriebswirtschaftliche Zusammen-
hänge erkennen zu können. Für selbstständige und 
erfolgreiche Unternehmer eine Grundvoraussetzung.

1. Unternehmensstrategie

2. Unternehmensführung

3. Personalmanagement

4. Innovationsmanagement

5. Fachspezifische Kenntnisse - Akademieprüfung

Diese ist Bestandteil dieses Lehrgangs und wird vor der 
Frankfurter Akademie für Weiterbildung in der Nah-
rungsmittelwirtschaft e.V. abgelegt. Sie erhalten somit 
im Rahmen Ihrer Lehrgangsteilnahme ohne zeitlichen 
Mehraufwand gleichzeitig zwei Abschlüsse.

Neue Karrierechancen
Kompetenz als Führungspersönlichkeit
Sicherheit bei Finanzierungs- und 
Investitionsentscheidungen
Erkennen gesamtwirtschaftlicher Zusammenhänge
Marketinginstrumente sicher einsetzten
Situationsgerechte Rhetorik

Volkswirtschaft
Recht
Strategische Planung

Betriebsorganisation
Marketing und Kundenkommunikation
Rechnungswesen (Finanzbuchhaltung, 
Finanzierung/Investition)
Kosten- und Leistungsrechnung

Personalentwicklung
Personalorganisation
Personalführung

Dokumentation von Arbeitsergebnissen
Präsentationstechniken

Lebensmittelrecht
Ernährungswissenschaft
Qualitätsmanagement Systeme 
für Lebensmittelbetriebe
EDV – fachbezogen
Kundenkommunikation

Der Lehrgang richtet sich an Fleischer- oder 
Bäckermeister (m/w) sowie Verkaufsleiter 
(m/w) im Lebensmittelhandwerk, da sich 
die Inhalte gezielt auf die Anforderungen 
der Branche ausrichten und branchenspe-
zifisches Wissen vermittelt wird.


